Tunnbrodspizza

Snabbt och gott, anvand dina favoritpaldgg och kombinera med nagon av de tva saserna. Rokt renkott

passar t ex bra pa en bas av graddfil och pepparrot. Till fankal och italienska farostar valjer man nog hellre

en sas pa graddfil och vitlok.

Gor en blandning av graddfil och vitlok eller graddfil och pepparrot. Bred sasen pa ett hart
tunnbrod och stré dver exempelvis farsk finriven och avrunnen fankal och riven Pecorino-
ost. Lagg pa nagra tunna skivor Mozzarella och droppa 6ver lite olivolja. Gradda kort pa

ganska hog varme pa ett galler mitt i ugnen tills brodet fatt nagon farg och blivit knaprigt.

En variant ar att gradda brodet med bara lite graddfil-vitidkssas eller smor och sedan lagga

pa lite graddfil, hackad rodlok samt 16jrom eller liknade direkt nar brédet tas ur ugn.



